
Sandwiches, keuze uit wit, volkoren of Turks brood   
   
Gerookte zalm       7.5 
frisse bietensalade, appel, komkommer 
en een mayonaise van mierikswortel 

Spicy       7.5 
Kiprollade, roomkaas, chilisaus,  
cayennepeper en kaas. 
Old Skool      7.5 
Carpaccio van dungesneden ossenhaas  
met truffelmayonaise, parmezaan,  
pijnboompitten en rucola 
beenham      7,5 
knapperige sla, honing en noten 
Geitenkaas      7,5 
warme geitenkaas, rucola, amandelen,  
honing, granaatappel en aceto balsamico  
Brie       7,5 
warme brie, walnoten, peer,  
dadelstroop en kaneel 

Sandwiches op wit-, of  bruinbrood 
Kip       9.75 

gebakken eitje, spek,  
peppadewmayonaise en taugé 

Zalm       9.75 

met mosterd-dille, sla, ei en roomkaas

Salades 
  
Kip        9.75    

Oosterse salade, kip, taugé,  
gefrituurde uitjes 

Carpaccio      9.75    

Dun gesneden ossenhaas, 
truffelmayonaise, parmezaan 

Zalm        9.75    

Salade, gerookte zalm,  
gebakken gamba, croutons	 

Geit        9.75    

Salade geit, hazelnoot, spek 

Soep      

Grove tomatensoep met pesto   4,50

Het meeneem menu Voor aanstaande vrijdag 27 maart en zaterdag 28 maart ziet er als volgt uit: 

Voorgerecht 
Salade carpaccio met parmezaan, truffelmayonaise € 9,50 

of 
Aspergesoep 1ltr € 12,50 

Hoofdgerecht 
Asperge Flamande met beenham, ei en Roseval krieltjes € 17,50 

of 
Asperges met zalm van de Green Egg, Roseval krieltjes € 19,50 

Dessert 
Hangop met rabarber en ijs van dragon en basilicum € 10,00 

of 
3 soorten kaas-panforte-wijngelei-uienchutney € 10,00 

Wijn:  
Fles Pinot Blanc classic Alsace 

€ 12,95 

De gerechten kunnen worden opgehaald tussen 17:00 uur en 18:00 uur. 
bestellen kan per whatsapp 06 18 39 78 64

Menukaart woensdag 25 maart Genieten & meer en Restaurant Old Skool


