
Goedenavond, 

welkom terug in Restaurant Old Skool. 
We hebben u erg gemist en we zijn blij dat we de deuren  

weer mogen openen voor u. 

Helaas kunnen we nog niet op volle kracht draaien en dit is dan ook de 
reden dat we de kaart iets beknopter hebben gemaakt zodat u er zeker van 

kan zijn dat alles 100% vers is. 

Wij gaan ervan uit dat u een mooie keuze uit de kaart kunt maken. 

Mocht u bijzondere wensen hebben dan verneemt ons team dit graag van u 
zodat we hier correct op kunnen inspelen. 

Namens ons hele team wensen we u een fantastische avond toe.



 

4 gangen         54 
Hamachi-eend-Bavette-perzik 
bijpassend wijnarrangement      30 

5 gangen         64,5 
Hamachi-ceviche-eend-Bavette-perzik 
bijpassend wijnarrangement      38,5 

6 gangen         75 
Hamachi-ceviche-octopus-eend-Bavette-perzik 
bijpassend wijnarrangement     47 

Kaas         14,5 
5 soorten kaas-chutney-brood-gelei 
Glas port of wijn vanaf      6

Menu van de chef  
juli 2020 

Hamachi 
Hamachi-wasabi-sjalot-soja-sesam  

ceviche 
ceviche van groenten-basilicum-peper-kaffir 

octopus 
zoetzure bloemkool-miso-ponzu 

eend 
eend-kers-wortel 

Bavette 
Aubergine-paprika-curry-jus de veau 

perzik 
perzik-kardemon-limoenblad

old 

voorgerecht 
Lamsham 

gepekeld-lamsham-watermeloen-munt 

Hoofdgerecht 
Kabeljauw 

kabeljauw-bouillabaisse-mosselen-venkel-zeekraal 

nagerecht 
kersen 

kersen-chocolade-px

New  

Voorgerecht 
Zalm 

gebrande zalm-miso-kerrie-doperwt 

Hoofdgerecht 
Diamanthaas 

diamanthaas-ratte aardappelen-salsa verde 

Nagerecht 
Pavlova 

pavlova-mango-duindoornbes

Veggie 

Voorgerecht 
ceviche 

ceviche van groenten-basilicum-peper-kaffir 

Hoofdgerecht 
Auberginetaart 

Aan tafel gerookt-geitenkaas-curry-tomaat 

KAAS 
Ambachtelijke kazen 

3 soorten kaas-notenbrood-wijngelei-chutney

Bib-Gourmandmenu 
3 gangen door u gekozen      37 

3 gangen wijnarrangement      18 
3 gangen mini wijnarrangement     11,5


