
Goedendag, 

Graag geven wij u een impressie van de menukaart. 
De menukaart veranderd regelmatig. Mocht u graag de laatste versie van 
de menukaart willen inzien dan kunt u altijd even een bericht toesturen.  

Graag tot ziens in restaurant Old Skool. 



old 

voorgerecht 
steaktartaar 

zoetzure groenten-kataifi-kwartelei 

Hoofdgerecht 
Zalm 

Huis gerookte zalm-couscous-zilte groenten 
citroensaus 

nagerecht 
Wentelteef 

briochebrood-creme fraiche-rood fruit 
vlierbloesem

BIB Gourmand Menu Old Skool 
3 gangen door u gekozen € 37,00 p.p.

New  

Voorgerecht 
Sprot 

gerookte sprot-biet-appel 
mierikswortel-lavas 

Hoofdgerecht 
Parelhoen 

Asperge-Mais-bundelzwam-morille 

Nagerecht 
Hangop 

rabarber-hangop-crumble-basilicum

Veggie 

Voorgerecht 
Asperge 

gebrande asperge-bearnaise 
gepocheerd ei-kruiderij 

Hoofdgerecht 
Auberginetaart 

Aan tafel gerookt-geitenkaas-curry-tomaat 

KAAS 
Ambachtelijke kazen 

3 soorten kaas-notenbrood-wijngelei-chutney



Menu van de chef 
Laat u verrassen met een 4-,5- of 6 gangen diner.  
U geeft aan waar u niet van houdt en de keuken  
maakt een mooi menu. 

menu is uitsluitend per tafel te bestellen. 

4 gangen € 54,00 
bijpassend wijnarrangement € 30,00 

5 gangen € 64,50 
bijpassend wijnarrangement € 38,50 

6 gangen € 75,00 
bijpassend wijnarrangement € 47,00

Menu van de chef  
juni 2020 

Hamachi 
Tonijn-wasabi-sjalot-soja-sesam  

Asperge 
witte asperge-bearnaise-kaviaar van eigeel-kruiderij 

octopus 
zoetzure bloemkool-mizo-ponzu 

lamsnek wellington 
Spinazie-tuinbonen-tomaat-lamsjus 

Bavette 
Aubergine-asperge-sojabonen-curry 

Onbewoond eiland 
rabarber-crumble-dragon-magnolia


